
ออสเตรเลีย 

กฎระเบียบการคาระหวางประเทศ 
สินคา 

มาตรการ รายละเอียด 
หมายเหตุ 

1. สัตว สุขอนามัย - แจงขออนุญาตนําเขาตอ 
Australian Quarantine Inspection 
Services (AQIS) ลวงหนา 1 เดือน 
AQIS จะประเมินความเสี่ยงตอโรคพืช
และสัตว อยางละเอียดกอนอนุญาตให
นําเขา 

       

2. เนื้อไกแชแข็ง หามนําเขา          

3. ไกตมสุก สุขอนามัย - มีขอกําหนดดานกักโรค 
(Quarantine) ที่เขมงวดกําหนดใหการ
ผลิตเนื้อไก ตองตมสุก ณ อุณหภูมิ 70 
องศาเซลเซียส เปนเวลา 143 นาที หรือ 
80 องศาเซลเซียส เปนเวลา 114 นาที 
เพื่อฆาเชื้อไวรัส New Castle และ ฆา 
เชื้อ Infection Bursal Disease Virus 
ได โดยอางผลทดสอบทางวิทยา ศาสตร
จากผูเชี่ยวชาญอังกฤษ  

- ผูผลิตไกตมสุกไม
สามารถปฏิบัติตาม
เงื่อนไขของออสเตร
เลียไดเพราะการตม
ที่อุณหภูมิสูงและ
เปนเวลานานเกินไป
จะทําใหคุณภาพ
ของเนื้อไกเสียหาย 
- การเปดตลาดเนื้อ
ไกตมสุกในออสเตร
เลียอยูในวาระการ
ประชุมระหวางไทย-
ออสเตรเลียมาก
กวา 10 ปกรมปศุ
สัตวกําลังจัดทํา 
Risk analysis เกี่ยว
กับเชื้อ IBD 
(Infectious 
Bursal Disease)ใน
ไกพรอมทั้งอยู
ระหวางศึกษาวิจัย 
IBD ในออสเตรเลีย 



4. เนื้อเปด สุขอนามัย - ตรวจมาตรฐานโรงงาน  - ไทยกําลังผลักดัน
ใหมีการเปดตลาด
เนื้อเปดโดยไดเสนอ
ฝายออสเตรเลีย ใน
การประชุมการรวม
ทางการคา (JTC) 
เพื่อขอใหทางออส
เตรเลียสงเจาหนาที่ 
AQIS เดินทางมา
ตรวจสอบโรงงาน
ของไทย 

5. หมู/ไก/เนื้อหยอง สุขอนามัย - ตองขออนุญาตนําเขาจาก AQIS-
Canberra และตองมีการฆาเชื้อโรคตาม
กําหนด 

    

6. สินคาประมง สุขอนามัย - ตองมีใบรับรองจากกรมประมงมา
พรอมการนําเขา 
- โรงงานผลิตตองไดรับการตรวจรับรอง
จากกรมประมง 

    

7. ปลาพันธุมีครีบ 
(ยกเวนแซลมอนและ
เทราท) ตัดหัวและ
ควักไสแลวรวมทั้ง
ปลาที่บรรจุกระปอง
หรือแหงในรูปพรอม
ปรุงหรือบริโภค 

สุขอนามัย - สินคาควรจะอยูบรรจุภัณฑที่งายตอ
การตรวจสอบ AQIS มักตรวจปลอยสิน
คาที่มีเอกสารกํากับโดยชัดเจน ยกเวน
ปลาผสมเกลือและทําใหแหงหรือรมควัน
ซึ่งจะตองตรวจตัวสินคาดวย 
- ไมตองขออนุญาตนําเขา ถาไมไดชุบ
แปงที่มีสวนผสมของไขหรือนม/เนย เกิน 
10% แตตองไดรับการตรวจปลอยจาก 
AQIS ทุกๆ   Consignment  สินคาตอง
อยูในรูปพรอมปรุง/บริโภค ซึ่งรวมถึง 
Cutlet ที่ไมติดครีบ น้ําหนักไมเกิน 450 
กรัม/ชิ้น   เนื้อปลาไมติดหนัง เนื้อปลา
ติดหนังน้ําหนักไมเกิน 450 กรัม/
ชิ้น    ปลาทั้งตัวตัดหัว/ควักไส น้ําหนัก
ไมเกิน 450 กรัม/ตัว  ปลาที่ตัดหัว/ควัก

      



ไสผสมเกลือและทําใหแหงหรือรม
ควัน    ปลาที่แปรรูปมากไปกวานี้รวมถึง
บรรจุกระปอง 

8. ปลาพันธุมีครีบ 
(ยกเวนแซลมอนและ
เทราท) ตัดหัวและ
ควักไสแลวแตไมอยู
ในรูปพรอมปรุงหรือ
บริโภค 

สุขอนามัย - ไมตองขออนุญาตนําเขา แตตองไดรับ
การตรวจปลอยจาก AQIS ทุก ๆ 
Consignment 
- สินคาตองมีใบรับรองกํากับจากหนวย
งานของรัฐบาลผูสงออกวาสินคาผลิตใน
โรงงานที่ไดรับการรับรองจากรัฐบาล 
เปนปลาที่ควักไสออกแลวไดรับการ
ตรวจสอบจากหนวยงานของรัฐ 
- แตละ Consignment ตองมีใบรับรอง
จากโรงงานหรือมีรายละเอียดเครื่องปรุง
และปริมาณเปนรอยละของเครื่องปรุง
แตละชนิด 
- สินคาเต็มตูคอนเทนเนอรที่มีตนกําเนิด
จากประเทศที่ปลอดจาก Khapra 
Beetle จะไดรับการตรวจปลอยเมื่อมี
เอกสารกํากับครบถวน และอาจตอง
ผานการเปดตูตรวจสอบอยางละเอียด
ถาเอกสารไมสมบูรณหรือเปนครั้งคราว 
สินคาที่ไมเต็มตูตองผานการเปดตูตรวจ
สอบ 
- สินคาเต็มตูคอนเทนเนอรที่มีตนกําเนิด
จากประเทศที่ไมปลอดจาก Khapra 
Beetle แตการนําเขาเปนไปตามเงื่อนไข
จะไดรับการตรวจปลอยเมื่อมีเอกสาร
กํากับครบถวน และอาจตองผานการ
เปดตูตรวจสอบอยางละเอียดที่โกดังผู
นําเขา ถาสินคาไมเต็มตูตองผานการ
เปดตูตรวจสอบอยางละเอียด 
- การตรวจสอบของ AQIS จะตรวจตั้ง
แต กลอง หีบหอ และตัวสินคาเพื่อตรวจ
แมลง ถาพบวาเปนสินคาที่ไมไดผลิต

     



โดยกรรมวิธีเชิงพาณิชยจะถูกทําลาย
หรือสงกลับ ถาพบแมลงอื่น ไ นอกเหนือ
จาก Khapra Beetle จะตองรมควันดวย 
Methyl Bromide (32 กรัม/ 1 ลูกบาศก
เมตร) ที่อุณหภูมิ 21 องศา
เซลเซียส เปนเวลา 24 ชั่วโมง ถาพบ 
Khapra Beetle จะตองรมควันดวย 
Methyl Bromide (80 กรัม/ 1 ลูกบาศก
เมตร) ที่อุณหภูมิ 21 องศาเซลเซียสเปน
เวลา 48 ชั่วโมง ในกรณีที่พบแมลงเปน
จํานวนมาก (infested) สินคาจะถูก
ทําลายหรือสงกลับ 
- ใบรับรองตองระบุ รายละเอียดและเลข
ทะเบียนของโรงงาน รวมทั้งชื่อ/ที่อยูของ
ผูรับ/ผูนําเขาปลายทางในออสเตรเลีย
สินคาควรจะอยูในบรรจุภัณฑที่งายตอ
การตรวจสอบ AQIS 

9. ปลาพันธุมีครีบทั้ง
ตัว 

สุขอนามัย - นอกเหนือจากปลาพันธุตามที่ระบุขาง
ตนแลว AQIS มักจะอนุญาต แตขึ้นอยู
กับรายละเอียดในการขออนุญาตซึ่งตอง
ระบุประเทศผูสงออก แหลงที่มาของ
ปลา และรับรองวาเปนปลาที่ไดจากการ
จับ ไมใชการเลี้ยง สกุลของปลา การ
เตรียมตรวจสอบและออก Health 
Certificate รูปแบบของสินคา และ End 
user 
- สินคาตองมีใบรับรองกํากับจากหนวย
งานของรัฐบาลผูสงออกถึงแหลงที่มา
ของปลาและรับรองวาเปนปลาที่ไดจาก
การจับ ไมใชปลาเลี้ยง สกุลของปลาใน 
Consignment และใน Consignment 
นั้นไมมีปลาสกุลอื่น ๆ  ปะปน ปลาดัง
กลาวเปนปลาที่ผานกรรมวิธีจากโรงงาน
ที่ไดรับการรับรองจากรฐับาลและไดรับ

     



การตรวจสอบจากหนวยงานของรัฐ สิน
คาปราศจากโรคติดตอเมื่อดูดวยตา
เปลา 
- ตองขออนุญาตนําเขา ซึ่ง AQIS จะ
อนุญาตเปนรายกรณี 
- สินคาในหมวดนี้ ครอบคลุมถึงปลาทั้ง
ตัว หรือที่ยังมีหัวและผานกรรมวิธีบาง
สวนแตไมอยูในรูปพรอมปรุงหรือบริโภค 

      หามนําเขา - โดยทั่วไปแลว AQIS มักจะไมอนุญาต
การนําเขาปลาบางสกุลที่ยังไมไดตัดหัว
และควักไส ไดแก ปลาเลี้ยง ปลาใน
สกุล Anguilla, Brevoortia, Clupea, 
Sardinops, Sardimella, Sardina, 
Merluccius, Dricentrarchus, 
Epinephelus, Morone, Mugil, Mylio, 
Navodan, Pagrus, 
Paralichthys, Scophthalmus, Seriola, 
Solea, Sparus ปลาในสกุล Evynnis, 
Lateolabrax, Oplegnathus, 
Psuedocaranx, Takifugu, และ 
Thunnus (จากทวีปเอเซียทุกประเทศ) 

      

10. กุงดิบ สุขอนามัย - ตองขออนุญาตนําเขา และตองไดรับ
การตรวจปลอยสินคาจาก AQIS 
- AQIS จะอนุญาตการนําเขากุงดิบเพื่อ
การบริโภคเทานั้น (For 
Human Consumption Only) จนกวา
การประเมินความเสี่ยงในการนําเขาจะ
เสร็จส้ิน 
- ทุก ๆ Batch ของกุงดิบ ไมวาจะปอก
เปลือกแลวหรือไมก็ตามจะไดรับการ
ทดสอบเชื้อตัวแดง ดวงขาว (WSSV) 
โดยวิธีสุมตัวอยาง (95% Confidence) 
มีใบรับรองวาไมมีส่ิงปลอมปน และไมมี

     



รองรอยใหเห็นดวยตาเปลาวาเปนกุงที่
ผิดปกติ สําหรับกุงที่เด็ดหัวแลวจะตองมี
การรับรองเพิ่มเติมวาปลอดจากเชื้อตัว
แดง ดวงขาว 

    มาตรฐานสินคา - ตองเปนกุงที่คัดขนาด ไมเกิน 15 ตัว
ตอปอนด หรือ 33 ตัวตอกิโลกรัม 

    

      กําหนดราคาขั้น
ต่ํา 

- ตองมีใบกํากับสินคาแสดงมูลคาสูง
ตามสมควร  (ไมต่ํากวา 10 
ดอลลารออสเตรเลียตอกิโลกรัม) มี
ขนาดสม่ําเสมอในหีบหอเดียวกันและ
ระบุรายละเอียดสินคาชัดเจน 

      

11. กุงสุกแลว สุขอนามัย - ไมตองขออนุญาตนําเขา แตตองไดรับ
การตรวจปลอยจาก AQIS เพื่อใหแนใจ
วาเปนกุงที่สุกแลวและไมมีสารปนเปอน 

    

12. อาหารทะเล
ประเภท Mrinara Mix 

สุขอนามัย - ตองมีใบรับรองสุขอนามัยจากประเทศ
ผูสงออก และระบุขอความ To be 
Cooked before eating บนบรรจุภัณฑ
ทั้งภายนอกและในถุงพลาสติกขางใน 

    

13. ปลาแซลมอน
กระปอง 

สุขอนามัย - ทุก Consignment จะตองไดรับการ
ตรวจสอบ เพื่อดูความถูกตองของบรรจุ
ภัณฑ 
- สินคาจะไดรับการตรวจปลอยตอเมื่อ
บรรจุอยูในกระปอง หรือบรรจุภัณฑที่ใช
กรรมวิธีผานความรอนสูง 

      

14. เนยแข็ง โควตาภาษี - กําหนดปริมาณนําเขาปละ 11,500 
ตัน ภาษีในโควตา 96 เหรียญออสเตร
เลีย/ตัน 

    

15. กลวยไม สุขอนามัย - ประเทศไทยตองปลอดจากโรค และ
แมลงตามที่ออสเตรเลียกําหนด 

     



16. พืช ผัก ผลไม สุขอนามัย - แจงขออนุญาตนําเขาตอ Australian 
Quarantine Inspection Services 
(AQIS) ลวงหนา 1 เดือน AQIS จะ
ประเมินความเสี่ยงตอโรคพืชและสัตว
อยางละเอียดกอนอนุญาตใหนําเขา 
- ตองขออนุญาตนําเขาตองมี 
Phytosanitary Certificate ในทุก ๆ 
Consignment ตองผานการตรวจปลอย
ขาเขา การตรวจสอบสินคา และการฆา
เชื้อ ถาไมมีการฆาเชื้อตามที่ตกลงกันไว
กอนในประเทศผูสงออก การฆาเชื้อจาก
ตนทางตองมีใบรับรองการฆาเชื้อ 

- คณะผูแทนถาวร
ไทยประจําองคการ
การคาโลก และ
ประเทศฟลิปปนส 
เห็นวาเจาหนาที่
อาวุโสและรัฐมนตรี
เกษตรอาเซียนควร
ยกปญหานี้ขึ้นหารือ
ในระดับภูมิภาค จะ
ชวยเรงใหออสเตร
เลียพิจารณาไดเร็ว
ขึ้น 

17. ผัก/ผลไมเชื่อม
แหง 

สุขอนามัย - ไมตองขออนุญาตนําเขา แตตองไดรับ
การตรวจปลอยสินคาขาเขาจาก AQIS 
- ตองเปนสินคาที่ผลิตในเชิงพาณิชย 
- สินคาตองไดรับการตรวจสอบ วาไมมี
แมลงหรือวัตถุแปลกปลอม และบรรจุใน
ภาชนะที่สะอาด 
- สินคาจาประเทศที่มี Khapra Beetle 
หากสงสัยวามีแมลง สินคาจะตองไดรับ
การรมควันดวย  Methyl Bromide หรือ
เขาหองเย็นที่อุณหภูมิ - 18 องศา
เซลเซียสเปนเวลา 1 อาทิตย 

     

18. ผัก/ผลไมแชแข็ง สุขอนามัย - โดยทั่วไปแลว ไมจําเปนตองขอ
อนุญาตนําเขา  แตจําเปนตองผานการ
ตรวจปลอยขาเขาจาก AQIS 

    

19. กลวย หามนําเขา - ไมเปดตลาดใหนําเขาผลไมสดเขตรอน
จากประเทศใด ๆ ในเอเชียโดยมักจะ
อางวาสินคาเหลานั้นไมไดมาตรฐานสุข
อนามัยพืชของออสเตรเลีย ซึ่งมีความ
เขมงวดสูงเกินไป และขาดความเปน
ธรรมหรือในกรณีที่ปฏิบัติได สินคาก็
ขาดคุณภาพไมเหมาะสมตอการบริโภค 

     



20. กลวยอบ/ทอด
กรอบ 

สุขอนามัย - ตองขออนุญาตนําเขาจาก AQIS-
Canberra และในการขออนุญาตตอง
ระบุกรรมวิธีในการผลิตของโรงงาน 

    

21. กลวยกระปอง สุขอนามัย - ไมตองขออนุญาตนําเขา แตตองไดรับ
การตรวจสอบขาเขาตองเปนกลวยบรรจุ
กระปองโดยวิธีใชความรอนสูง 

    

22. เนื้อกลวยบด (สด
และแชแข็ง) 

สุขอนามัย - ตองขออนุญาตนําเขาจาก AQIS – 
Canberra และในการขออนุญาตตอง
ระบุกรรมวิธีในการผลิตของโรงงาน 
- การขออนุญาตแตละครั้ง ตองมีการ
ศึกษาความเสี่ยงในการนําเขาตองมีใบ
รับรองแหลงกําเนิดของกลวย 

     

23. สม/มะนาวดอง
เปรี้ยว ดองเค็มและ
แชอิ่ม 

สุขอนามัย - ไมตองขออนุญาตนําเขา แตตองไดรับ
การตรวจปลอยสินคาขาเขาจาก AQIS 
- ตองเปนสินคาที่ผลิตในเชิงพาณิชย 
และมีเอกสารระบุรายละเอียดวาดอง
หรือแชอิ่ม ในน้ําสม (Acetic Acid) 
แอลกอฮอล น้ําเกลือ หรือ น้ําเชื่อม 

     

24. ทุเรียน สุขอนามัย - ออสเตรเลียกําหนดมาตรการตรวจ
สอบทุเรียนนําเขาไวอยางเขมงวดดังนี้ 
  1. สุมผาตัวอยางทุเรียนอัตรา 450 ผล 
ตอ ทุเรียนนอยกวา 1,000 ผล และ 600 
ผล ตอ ทุเรียน 1,000 ผล 
  2. กําหนดระยะเวลานําเขาเฉพาะชวง
วันที่ 1 เมษายน – 30 กันยายน 
  3. อนุญาตใหนําเขาไดเฉพาะทุเรียน
จากภาคตะวันออกของไทย 
- ตองเปนทุเรียนที่ปลอดโรค โดยสินคาที่
สุมตรวจตองผานการรับรองการตรวจ
สอบวาปลอดโรค 

        

25. มะมวง สุขอนามัย - ไมเปดตลาดใหนําเขาผลไมสดเขตรอน - คณะผแทนถาวร



จากประเทศใด ๆ ในเอเชียโดยมักจะ 
อางวาสินคาเหลานั้นไมไดมาตรฐานสุข
อนามัยพืชของออสเตรเลีย ซึ่งมี ความ
เขมงวดสูงเกินไปและขาดความเปน
ธรรมหรือในกรณีที่ปฏิบัติได สินคาก็จะ
ขาดคุณภาพไมเหมาะสมตอการบริโภค 

ไทยประจําองคการ
การคาโลก และ
ประเทศฟลิปปนส 
เห็นวาเจาหนาที่
อาวุโสและรัฐมนตรี
เกษตรอาเซียนควร
ยกปญหานี้ขึ้นหารือ
ในระดับภูมิภาค จะ
ชวยเรงใหออสเตร
เลียพิจารณาไดเร็ว
ขึ้น 

26. สับปะรด สุขอนามัย - ไมเปดตลาดใหนําเขาผลไมสดเขตรอน
จากประเทศใด ๆ ในเอเชียโดยมักจะ 
อางวาสินคาเหลานั้นไมไดมาตรฐานสุข
อนามัยพืชของออสเตรเลีย ซึ่งมี ความ
เขมงวดสูงเกินไปและขาดความเปน
ธรรมหรือในกรณีที่ปฏิบัติได สิน คาก็จะ
ขาดคุณภาพไมเหมาะสมตอการบริโภค 

- คณะผูแทนถาวร
ไทยประจําองคการ
การคาโลก และ
ประเทศฟลิปปนส 
เห็นวาเจาหนาที่
อาวุโสและรัฐมนตรี
เกษตรอาเซียนควร
ยกปญหานี้ขึ้นหารือ
ในระดับภูมิภาค จะ
ชวยเรงใหออสเตร
เลียพิจารณาไดเร็ว
ขึ้น 

27. ผักผลไมกระปอง/
แปรรูป 

สุขอนามัย     

28. สับปะรดกระปอง
และน้ําสับปะรด 

ภาษีตอตานการ
ทุมตลาด (AD) 

  - อยูระหวางตอบ
แบบสอบถาม 

29. ขาว สุขอนามัย - ตองผานการรมยาดวยสาร Methyl 
Bromide หรือ Sulfuryl Fluoride และ
ตองมีหนังสือรับรอง 

  

30. มันสําปะหลัง สุขอนามัย - มีขอกําหนดดานสุขอนามัยของสินคา - ไทยเสนอใหออส



ที่นําเขาเขมงวด เตรเลียผอนคลายขอ
กําหนดที่สูงในการ
ประชุมคณะกรรมาธิ
การ 

31. อาหารกระปองที่
มีสวนประกอบของ
เนื้อสัตวมากกวา 5% 

สุขอนามัย - กําหนดสําหรับอาหารที่มีสวนประกอบ
ของนม/เนย ต่ํากวา 10% และสวน
ประกอบของเนื้อสัตว (ยกเวน ปลา กุง 
หอย และเตา) เกินกวา 5% ที่บรรจุใน
ภาชนะปดผนึก และไมตองแชเย็นเทา
นั้น ตองขออนุญาตนําเขาโดยมีเงื่อนไข
วามีการตรวจสอบจากเจาหนาที่ของรัฐ
ในประเทศผูสงออกโรงงานตองมีมาตร
ฐานตามกําหนดของรัฐบาลออสเตรเลีย
และสินคาตองอยูในภาชนะปดผนึกที่
ระบุหมายเลขประจําตัวผูผลิต 
Lot/Batch โดยในใบขออนุญาตตองระบุ
แหลงที่มาของเนื้อสัตว แหลงผลิต ราย
ละเอียดผูผลิต Species ของสัตว 
ประเภทอาหารและขนาดบรรจุ ราย
ละเอียดในการผลิตและบรรจุภัณฑ 
- เอกสารกํากับสินคาประกอบดวย ใบ
รับรองจากสัตวแพทยที่ไดรับการรับรอง
จากรัฐบาลผูสงออก และใบรับรองจาก
โรงงานวาการบรรจุหีบหอไดผานความ
รอนเกินกวา 100 องศาเซลเซียสและสิน
คาไมตองแชเย็นจนกวาจะเปด 

  

32. อาหารกระปองที่
มีสวนประกอบของ
เนื้อสัตวนอยกวา 5% 

สุขอนามัย - สินคาอาหารกระปองที่มีสวนประกอบ
ของเนื้อสัตว/ไขมันสัตวที่สุกแลวนอย
กวา 5% ไมตองขออนุญาตนําเขาแต
ตองผานการตรวจปลอยสินคาจาก 
AQIS (Quarantine Entry) 

  

33. บะหมี่/พาสตา ที่
มีสวนประกอบของไข 

สุขอนามัย - สินคาที่มีสวนประกอบของไข นอยกวา 
10% และนม/เนย นอยกวา 10% เปน

- ไมหามการนําติด
ตัวเขาประเทศหรือ



สินคาผลิตดวยกรรมวิธีเชิงพาณิชยและ
ไมมีเนื้อหรือไขเปนชิ้นไมตองขออนุญาต
นําเขาแตตองผานการตรวจปลอยสินคา
จาก AQIS 
- สินคาที่มีเครื่องปรุงรสทําจากเนื้อสัตว
จะมีเงื่อนไขตามที่ระบุในเครื่องปรุงรส
และซุปสกัดจากเนื้อสัตว 

การสงสวนตัวทาง
ไปรษณียหากเปน
บะหมี่สําเร็จรูปที่มี
สวนประกอบของไข
นอยกวา 10% และ
นม/เนย นอยกวา 
10% เปนสินคาผลิต
ดวยกรรมวิธีเชิง
พาณิชยและไมมีเนื้อ
หรือไขเปนชิ้น 

34. สินคาอาหาร 
GMOs 

GMOs - ตองไดรับอนุญาตนําเขาจาก 
Australian New Zealand Food 
Authority (ANZFA) อนุญาตใหมีสินคา
ที่ผลิตโดย GMOs เปนสวนประกอบไม
เกิน 1% 
- ยกเวน  
     1) อาหารที่ผานขบวนการผลิตจน 
DNA ใหมหมดไป 
     2) สวนประกอบอาหารที่เปนตัวชวย
การผลิต และสวนผสมที่ไมมี DNA 
     3) สารปรุงรสอาหารที่มี GMOs ต่ํา
กวา 1% 

- คาดวากฎหมายจะ
มีผลบังคับใชใน
เดือนกันยายน 2544 

    การปดฉลาก - สินคาที่ผลิตโดยมี GMOs ตามที่กลาว
มา ตองปดฉลาก GMOs 

  

35. สินคาอาหาร สุขอนามัย - แจงขออนุญาตนําเขาตอ Authority 
Quarantine Inspection Services 
(AQIS) ลวงหนา 1 เดือน AQIS จะ
ประเมินความเสี่ยงตอโรคพืชและสัตว
อยางละเอียดกอนอนุญาตใหนําเขา 
National Food Authority กําหนดใหสิน
คาอาหารนําเขาตองมีคุณภาพไมต่ํากวา
มาตรฐานอาหารของออสเตรเลีย 
- สินคาอาหารนําเขาตองปฏิบัติตาม

  



กฎหมายควบคุมดานความปลอดภัย
ของอาหาร (Food Safety) และระเบียบ
ควบคุมโรคพืชและสัตว (Quarantine 
Requirements) 
- ประเทศผูสงออกสินคาอาหาร ตองทํา
ความตกลงทวิภาคีกับรัฐบาลออสเตร
เลีย เพื่อใหมีระบบการตรวจสอบและ
ออกใบรับรองกํากับสินคาจากประเทศ
ตนทาง 
- ตองมีใบรับรองกํากับสินคาอาหารที่นํา
เขาแตละประเภทของสินคา เชน Health 
Certificate, Sanitary 
Certificate, Phytosanitary Certificate 
หรือ Certificate of Analysis จากหนวย
งานของรัฐบาลประเทศผูสงออกในกรณี
ประเทศไทย อาหารประเภทเนื้อสัตว
กรมปศุสัตวเปนผูออกใบรับรอง อาหาร
ทะเล กรมประมงเปนผูออกใบรับรอง
อาหารที่เกี่ยวกับผักและผลไม กรมวิชา
การเกษตรเปนผูออกใบรับรอง 
- อาหารที่มีสวนผสมของเนื้อสัตวเกิน
กวา 5% ประเทศไทยยังไมไดรับอนุญาต
ใหนําเขาไปยังออสเตรเลีย เนื่องจากยัง
เปนเขตติดตอกับประเทศที่มีโรคระบาด
สัตว 

         การปดฉลาก - ฉลากสินคาอาหารนําเขาตองเปน
ภาษาอังกฤษ มีรายละเอียดดังนี้ ชื่อ
อาหาร ผูผลิต ผูนําเขา ประเทศผูผลิต 

  

36. ใบยาสูบ| 
   - พิกัด 24011012 
   - พิกัด 24011013 
   - พิกัด 24012012 
   - พิกัด 24012013 

โควตาภาษี - กําหนดปริมาณนําเขาปละ 11,184 ตัน 
- ภาษีในโควตา 0.47 เหรียญออสเตร
เลีย/กิโลกรัม 
- ภาษีในโควตา 0.33 เหรียญออสเตร
เลีย/กิโลกรัม 

  



   - พิกัด 24013000 - ภาษีในโควตา 0.47 เหรียญออสเตร
เลีย/กิโลกรัม 
- ภาษีในโควตา 0.33 เหรียญออสเตร
เลีย/กิโลกรัม 
- ภาษีในโควตา 0.47 เหรียญออสเตร
เลีย/กิโลกรัม 

37. อาหารสัตวเล้ียง
ที่มีสวนประกอบของ
เนื้อสัตว นอยกวา 
5% (บิสกิต อาหาร
เม็ด ฯลฯ) 

สุขอนามัย - สินคาที่บรรจุหีบหอเชิงพาณิชยมีการ
ระบุสวนประกอบชัดเจนเปนรอยละ เปน
อาหารแหง ไมมีเนื้อเปนชิ้นอยูในสินคา  
- ไมตองขออนุญาตนําเขา แตตองไดรับ
การตรวจปลอยสินคาจาก AQIS 

  

38. อาหารสัตวเล้ียง
บรรจุกระปองที่มีสวน
ประกอบของเนื้อสัตว 
มากกวา 5% 

สุขอนามัย - ตองขออนุญาตนําเขาจาก AQIS-
Canberra และมีเงื่อนไขในการอนุญาต 

  

39. อาหารกระปอง
สําหรับสัตวเล้ียงที่มี
สวนผสมของปลา 

สุขอนามัย - ไมตองขออนุญาตนําเขา แตตองไดรับ
การตรวจปลอยจาก AQIS 
- สินคาตองไมมีสวนผสมของเนื้อสัตว
อื่นๆเกิน 5% และไมมีสวนผสมของนม/
เนยเกิน 10 % 

  

40. เครื่องปรุงรส และ
ซุป สกัดจากเนื้อสัตว 
(กอนซุป  ผงซุป ผง
ปรุงรส ผงปรุงรส
สําหรับบะหมี่ เนื้อ
สัตวสกัดเขมขน ฯลฯ) 

สุขอนามัย - กําหนดสําหรับอาหารที่มีรสเนื้อและมี
สวนประกอบของเนื้อสัตว (ยกเวน ปลา 
กุง หอย และเตา) เกินกวา 5% ที่ผลิต
โดยกรรมวิธีใชความรอนสูง 
- ตองขออนุญาตนําเขาโดยมีเงื่อนไข วา
โรงงานตองมีมาตรฐานที่รัฐบาลออสเตร
เลียกําหนด และสินคาตองอยูในภาชนะ
ใหม/สะอาดที่ระบุหมายเลขประจําตัวผู
ผลิต Lot/Batch โดยในใบขออนุญาต
ตองระบุแหลงผลิต หมายเลขการตรวจ
สอบ/ควบคุมจากสัตวแพทย Species 
ของสัตว ประเภทอาหารและราย

  



ละเอียดในการผลิต 
- เอกสารกํากับสินคาประกอบดวย ใบ
รับรองจากสัตวแพทยของรัฐบาลผูสง
ออก และใบรับรอง Species ของสัตว 
วันเดือนปที่ผลิต หมายเลขการควบคุม
ของกรมปศุสัตว การผลิตผานความรอน
เกินกวา 100 องศาเซลเซียสอยางนอย 
30 นาที การบรรจุหีบหอเปนไปตาม
มาตรฐานที่ออสเตรเลียกําหนด และสิน
คาที่บรรจุภัณฑใหม สะอาด ปดผนึก 

41. ซอสปรุงรส สุขอนามัย - อนุญาตเฉพาะสินคาที่มีสวนผสม 
Benzoic Acid และ Sodium, 
Potassium, Calcium ที่มีระดับไมเกิน 
1,000 PPM 

  

42. เครื่องดื่มชูกําลัง มาตรฐานสินคา        

43. Portland 
Cement (ปูนซีเมนต) 

ภาษีตอตานการ
ทุมตลาด 

- ศุลกากรออสเตรเลียประกาศไตสวน
การทุมตลาดปูนซีเมนตของไทย 

  

44. พลาสติก PVC ภาษีตอตานการ
ทุมตลาด 

- เก็บภาษีตอตานการทุมตลาด 30-50%   

45. ไมซุง และ ผลิต
ภัณฑ 

สุขอนามัย - อนุญาตเฉพาะสินคาที่มีสวนผสม 
Benzoic Acid และ Sodium, 
Potassium, Calcium ที่มีระดับไมเกิน 
1,000 PPM 

  

46. ส่ิงทอ มาตรฐานสิ่งแวด
ลอม 

       

47. กระจกใส ภาษีตอตานการ
ทุมตลาด 

- ศุลกากรออสเตรเลียประกาศไตสวน
การทุมตลาดปูนซีเมนตของไทย 

  

48. ทอเหล็กชุบ
สังกะสี 

ภาษีตอตานการ
ทุมตลาด 

- เก็บภาษีตอตานการทุมตลาด 3 - 33% - สมาคมผูนําเขา
เหล็กและที่ปรึกษา 



ในออสเตรเลียยื่นคํา
รองตอ TMRS 
(Trade Measures 
Review 
Secretariat) โดยรัฐ
มนตรีกระทรวงยุติ
ธรรมออสเตรเลีย
เห็นชอบใหกรม
ศุลกากรทบทวนการ
ตัดสินเก็บภาษีจาก
ไทยใหม 

49. เหล็กเสนแบบ 
Tempeare Process 

กฎหมายทรัพยสิน
ทางปญญา 

- ไทยสงออกเหล็กแบบ Tempeare เขา
ไปยังออสเตรเลียไมไดเนื่องจากมีผู ผลิต
ที่เปน License Protection ไดรับสิทธิ
พิเศษตามกฎหมายทรัพยสินทาง
ปญญา 

  

50. เครื่องอุปกรณไฟ
ฟา 

มาตรฐานสินคา - ผูผลิตหรือผูนําเขาตองนําตัวอยางสิน
คาไปทําการตรวจสอบที่สํานักงาน 
มาตรฐานออสเตรเลีย หากมีหนังสือรับ
รองจากสํานักงานมาตรฐานผลิตภัณฑ
อุตสาหกรรมของไทยจะชวยใหการตรวจ
รวดเร็วขึ้น 

  

51. ตูเย็น ภาษีตอตานการ
ทุมตลาด 

- เก็บภาษีตอตานการทุมตลาด 14.07 - 
16.09% 
- ใชมาตรการกําหนดราคาสงออก 
(price under taking) 

- มาตรการเก็บภาษี
ตอตานการทุมตลาด
จะส้ินสุดในเดือน
กันยายน 2544 

52. ของเลนเด็ก  มาตรฐานสินคา - ผูผลิตหรือผูนําเขาตองนําตัวอยางสิน
คาไปทําการตรวจสอบที่สํานักงานมาตร
ฐานออสเตรเลีย หากมีหนังสือรับรอง
จากสํานักงานมาตรฐานผลิตภัณฑอุต
สาหกรรมของไทยจะชวยใหการตรวจ
สอบเร็วขึ้น 

  

 


