
เนเธอรแลนด 

กฎระเบียบการคาระหวางประเทศ 
สินคา 

มาตรการ รายละเอียด 
หมายเหตุ 

1.เนื้อสุกร สุขอนามัย - หามนําเขาเนื้อสุกรที่เล้ียงดวยอาหารที่
มีสาร Clenbekerol และ Solbutomal 

  

2. ผักและผลไม สุขอนามัย - ตองมีหนังสือรับรองปลอดศัตรูพืชจาก
กระทรวงเกษตรและสหกรณของไทย 

  

3.ปทุมมา สุขอนามัย - มีขอกีดกันเกี่ยวกับโรคเหี่ยว(เดิมเรียก
โรคเนา) ของหัวพันธที่นําเขา ซึ่งมี
สาเหตุ มาจากเชื้อแบคทีเรียชนิดหนึ่งมี
ชื่อวา Ralstonia Solanacerum 

- ขณะนี้กรมวิชาการ
เกษตรรวมกับผูสง
ออกกําลังรวมกันหา
แนวทางแกไขปญหา
ดังกลาว 

4. พริกขี้หนู สุขอนามัย - ตรวจพบหนอน   

5.ซอสถั่วเหลือง ซอส
หอยนางรม 

สุขอนามัย - ตรวจพบสาร 3-MCPDเกินกวามาตร
ฐาน ที่กําหนดไมเกิน 0.01 PPM 

- เขมงวดในการนํา
เขาสินคาดังกลาว
จากตางประเทศ 

6.อาหารสัตว สุขอนามัย - เนเธอรแลนดกําหนดระเบียบใหมวา
ดวยอาหารสัตวที่ผลิตหรือนําเขาโดยนํา
เอาระบบGood Manufacturing 
Practice Quality Systems: GMPS 
Hazard Analysis Critical Control 
Points: HACCP และCritical Control 
Point:CCPมาควบคุมและตรวจสอบ
การผลิตทุกขั้นตอนตั้งแตฟารม การเก็บ
เกี่ยว การเก็บรักษา และการขนสง 

- กําหนดบังคับใช 
ตั้งแต1 กรกฎาคม 
2544 

7. .อาหารสัตวเล้ียง
และ Rawhide Dog 
Chews 

สุขอนามัย - การรับรองจากโรงงานที่ผลิตจากหนวย
งานที่เกี่ยวของ 

  



8. ส่ิงทอ จํากัดปริมาณการ
นําเขา 

- ถูกควบคุมโควตาการนําเขาส่ิงทอตาม
ขอตกลงสิ่งทอ 

  

9. บรรจุภัณฑ มาตรฐานสิ่งแวด
ลอม 

- บรรจุภัณฑ ตองนํามา Recycle 65 %   

 


