
สหราชอาณาจักร 

กฎระเบียบการคาระหวางประเทศ 
สินคา 

มาตรการ รายละเอียด 
หมายเหตุ 

1. สัตวมีชีวิต สุขอนามัย - ตองมีใบรับรองสุขอนามัย (Health 
Certificate) ซึ่งออกโดยกรมปศุสัตวของ
ไทยประกอบการนําเขา ตามแบบฟอรม
ที่สหภาพยุโรปกําหนด 

  

  ควบคุมการนําเขา - ตองขอใบอนุญาตนําเขาจากกระทรวง
เกษตร สหราชอาณาจักร 

  

2. เนื้อสัตว สุขอนามัย - ตองมีใบรับรองสุขอนามัย (Health 
Certificate) ซึ่งออกโดยกรมปศุสัตวของ
ไทยประกอบการนําเขา ตามแบบฟอรม
ที่สหภาพยุโรปกําหนด 
- โรงงานผลิตตองอยูในบัญวีรายชื่อที่ได
รับการรับรองจากสหภาพยุโรป 

  

  ควบคุมการนําเขา - ตองขอใบอนุญาตนําเขาจากกระทรวง
เกษตรสหราชอาณาจักร 

  

3. สินคาประมง สุขอนามัย - ตองมีใบรับรองสุขอนามัย (Health 
Certificate) ซึ่งออกโดยกรมประมงของ
ไทยประกอบการนําเขา ตามแบบฟอรม
ที่สหภาพยุโรปกําหนด 
- โรงงานผลิตตองอยูในบัญวีรายชื่อที่ได
รับการรับรองจากสหภาพยุโรป 
- ตองมีใบรับรองดานHACCP ประกอบ
การนําเขา 

  

  การปดฉลาก - ตองระบุหมายเลขที่อนุญาตของโรง
งาน (Establishment) อยางชัดเจนทั้ง
ภายนอกและบนหีบหอบรรจุสินคาหาก
ไมมีการพิมพหมายเลขที่อนุญาตสินคา
จะถูกสงกลับหรือทําลาย 

  



  ควบคุมการนําเขา - ตองขอใบอนุญาตนําเขาจากกระทรวง
เกษตรสหราชอาณาจักร 

  

4. นม ควบคุมการนําเขา - ตองขอใบอนุญาตนําเขาจากกระทรวง
เกษตรสหราชอาณาจักร 

  

5. เนย ควบคุมการนําเขา - ตองขอใบอนุญาตนําเขาจากกระทรวง
เกษตรสหราชอาณาจักร 

  

6.ไข ควบคุมการนําเขา - ตองขอใบอนุญาตนําเขาจากกระทรวง
เกษตรสหราชอาณาจักร 

  

7. Pierled Eatfish 
Vinegar 

สุขอนามัย - ตรวจพบ Clostridium Perfrigens   

8. กลวยไม สุขอนามัย - ตรวจพบเพลี้ยไฟ   

9. ผัก สุขอนามัย - ตองมีใบรับรอง Phytosanitary 
Certificate จากกรมวิชาการเกษตร ของ
ไทย มาแสดงประกอบการนําเขา 

  

10. ผลไม สุขอนามัย - ตองมีใบรับรอง Phytosanitary 
Certificate จากกรมวิชาการเกษตร ของ
ไทย มาแสดงประกอบการนําเขา 

  

11. ใบมะกรูด หามนําเขา     

12. ผลมะกรูด หามนําเขา     

13. สมโอ สุขอนามัย - นําเขาไดเฉพาะสมโอที่ปอกเปลือกแลว   

14. ขาว (ภายใต
โควตาสหภาพยุโรป) 

ควบคุมการนําเขา - ตองขอใบอนุญาตนําเขาจากกระทรวง
เกษตร สหราชอาณาจักร 

  

15. ปลากระปองใน
น้ําสมสายชู 

สุขอนามัย - ตรวจพบ Clostridium Perfrigens   

16. สินคาที่มีสวน
ผสมของสัตวทะเล 

สุขอนามัย - ตองมีใบรับรอง HACCP ประกอบการ
นําเขา 

  



17.ซอสถั่วเหลือง สุขอนามัย - ตรวจพบ สาร 3 – MCPD เจือปนใน
ซอสถั่วเหลืองที่ผลิตในอังกฤษและใน 
EU เกือบ 50% ของตัวอยางและมี 14 
ตัวอยางที่ เกิน 1PPM. Food Advisory 
Committee กําหนดไมเกิน 0.01 PPM 

  

18.ผลิตภัณฑส่ิงทอ ควบคุมการนําเขา - ตองแนบใบอนุญาตการสงออกและใบ
รับรองแหลงกําเนิดสินคาประกอบการ
นําเขา 
- ตองขอใบอนุญาตนําเขาจากกระทรวง
การคาและอุตสาหกรรมสหราชอาณา
จักร 

  

     จํากัดปริมาณนํา
เขา 

- กําหนดโควตานําเขาตามขอตกลงสิ่ง
ทอ 

  

    การปดฉลาก - ผูผลิตและผูจําหนายจะตองปดฉลาก
ระบุชนิดและจํานวนของวัตถุดิบที่ใชใน
การผลิตส่ิงทอ 

  

19.ของเลนเด็กที่ทํา
จากหนังสัตว 

สุขอนามัย - ตรวจพบเชื้อ Samonella 
- EU กําหนดใหการฆาเชื้อตองใช Heat 
Treatment ณ. อุณหภูมิสูง 

  

20. อาวุธปน ควบคุมการนําเขา - ตองขออนุญาตนําเขาจากกระทรวง
การคาและอุตสาหกรรมสหราชอาณา
จักร 

  

21. ผลิตภัณฑเหล็ก ควบคุมการนําเขา - ตองขออนุญาตนําเขาจากกระทรวง
การคาและอุตสาหกรรมสหราชอาณา
จักร 

  

 


